
Salate 
 

Frühlingshafter Bauernhofsalat      13.50 
 
Frischer Rucolasalat 
mit Rohschinken, Parmesan und Balsamico-Dressing   14.50 
 
Frühlingshafte Bärlauch-Fleischterrine 
mit buntem Salatbouquet und burgenländischer Trauben- 
Kernöl-Vinaigrette          15.50 
 
 
 
 

Suppen 
 
Tomaten-Cremesuppe mit Basilikum und Gin      13.50 
 
Poulet-Currysuppe mit Reis       12.50 
 
Gemüsebouillon mit Backerbsen         9.50 
 
Kulinarische Tagessuppe         9.50 
Fragen Sie den tollpatschigen „Herrn Ober“, der weiss Bescheid 

 
 
 
 

Für den kleinen Hunger 
 

Rinds-Tartar Classic        18.50 29.50 
 
Rinds-Tartar Mexican (Mais, Peperoni, Tequila)                     20.50 31.50 
 
Rinds-Tartar Mediterran (Trockentomaten, Oliven, Grappa) 20.50  31.50 
 
Alle Tartar werden mit einem Salatbouquet, Butter und Toast serviert, 
Schärfe nach Wunsch 
 
 
Bauernhofplättli, fast wie die „Bretteljause“ 
mit verschiedenen Fleisch- und Käsesorten     19.50 
 
Hausgemachte Bruschette mit Tomaten und Basilikum     9.50 
mit Salatbouquet         14.50 

 
 
 
 
 
 



 

Flammenkuchen 
 

Klassischer Flammenkuchen 
mit Speck, Zwiebeln und Creme Fraiche      17.50 
 
Flammenkuchen Lachs 
mit Creme Fraiche, Rauchlachs, Fenchel und Orangen-Olivenöl  19.50 
 
Flammenkuchen Curry 
mit Creme Fraiche, Lauch, Curry und Taleggio     19.50 

 
 
 

 

Pasta 
 

Lasagnette mit Spargel 
dazu Bärlauch, Kirschtomaten und Parmesan       27.50 
 
Vollkorn-Penne mit gebratenen Schweinefilet-Streifen  
Broccoli, Trockentomaten und Basilikum      28.50 
 
Weitere Pasta-Gerichte erzählt Ihnen der Herr Ober nicht als Märchen, sondern als Tagesempfehlung. 
Viel Vergnügen und Guten Appetit! 

 
 

 

Hauptgänge 
 
 

Vegetarische Brickteig-Taschen 
mit Lauch-Käse-Füllung und pikanter Peperonisauce    25.50 
 
Gerollte Pouletbrust mit Salami-Spargelfüllung  
mit sautierten Kirschtomaten und neuen Bratkartoffeln       28.50 
 
Rindsgeschnetzeltes mit Bärlauch 
mit buntem Gemüse und Butternudeln      34.50 
 
Schweine-Filet an Cognacsauce  
dazu frischer Spargel und Tagliatelle      32.50 
 
Gebratenes Forellenfilet mit Orangenfilets 
auf glasierten Kefen und neuen Kartoffeln     29.50 
 
 

Herkunftsländer Fleisch: Schweiz, Poulet: Schweiz 
Terrine (Schwein/Poulet): Schweiz, Schinken und Salami: Schweiz 

Preise inkl. Mehrwertsteuer 
 



Dessert 
 
 

Hausgemachtes Vanilleeis-Parfait 
mit Erdbeersauce und Schlagobers          9.50 
 
Saisonale Palatschinken 
mit Fruchtkonfitüre, Vanille-Eiscreme und Schlagobers   12.50 
 
Glace und Sorbet 
Pro Kugel            4.00 
 
Rahmglace Carte d’Or: 
Vanille 
Schokolade 
Kaffee 
Pistazie 
 
Fruchtsorbets: 
Marille 
Zitrone 
Kirsche 
Erdbeere 


